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Déposez ce bulletin dans l’urne

Jeu gratuit sans obligation d’achat du 7 au 9 Novembre 2026. Tirage au sort à 17 h 00

St-Martial-sur-Né :
14 km de Cognac, 12 km de Pons,
20 km de Jonzac, 35 km de Saintes,
55 km de Royan, 55 km d’Angoulême

Nom .................................................................................................................. Prénom ............................................................................

Adresse ..............................................................................................................................................................................................................

Tél.* ........................................................................................... *N° de téléphone obligatoire pour être joint lors du tirage   

1 panier garni
de 100 € par jour

�

et Lundi 9 Novembre 2026
Portes Ouvertes

Lors de votre visite, participez à la Tombola des portes ouvertes

Rillettes pure oie

Notre ambition
de producteurs fermiers

est de vous faire
partager les plaisirs

simples de nos recettes
traditionnelles.

Avec l’oie, ce sera la fête
à votre table !
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Retrouvez-nous
sur Internet

Nos coffrets
        cadeaux

Appréciez nos spécialités

n Pendant 3 jours, dégustation :
- Rillettes pure,
- Galantine,
- Foie gras d’oie entier

Samedi 7, Dimanche 8
et Lundi 9 Novembre 2026

Visite, Jeux,
Marché fermier,

Tombola…

39e Journées
Portes OuvertesPaul et Vincent Manicot

Foie gras
d’oie entier
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n Les installations de la ferme,
- Bâtiments photovoltaïques
- Chaudière biomasse
- Chaudière à la graisse d’oie
- Panneaux solaires
- Bassins à roseaux
- Agroforesterie

Découverte
       de la ferme

Marché fermier
         pendant 3 jours

n Pineau, cognac, escargots, noix,
pruneaux, champagne,
spécialités vendéennes,
Côte de Brouilly, Beaujolais.

Développement durable
       Énergies renouvelables

Animations

n Démonstration de découpe
n Jeu de l’oie
n Lancer de Charentaises
n Jeu interactif
n Le Sudok’Oie

Respectueux des traditions,
nous sommes aussi

très attentifs
à “la manière de produire”

et au respect
de l’environnement. 

Nombreux
lots

à gagner !

39e Journées
Samedi 7, Dimanche 8  et Lundi 9 Novembre 2026

Portes Ouvertes
de 10 h à 12 h 30 et de 14 h à 18 h

n Film de présentation
n Visite guidée

de l’élevage**

**sauf restriction sanitaire

Animation avec Sylvain

Lancer de Charentaisespartenaire

Pro�tez de nos lots***

1 foie gras d’oie entier 190 g
1 cou d’oie farci 700 g
1 galantine 190 g
1 rillettes pure oie 180 g
1 confit cuisse 700 g
1 fricassée d’oie 700 g

1 cabas

124,50 €
104,00 €

1 galantine 120 g
1 pâté de campagne 120 g
1 rillettes pure oie 110 g
1 grillons 110 g

26,00 €
21,90 €

Plus d’attente :
réservez votre commande
sur www.manicot.fr
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1 galantine 190 g
1 pâté de campagne 190 g
1 pâté des rigauds 190 g
1 rillettes pure oie 180 g
1 grillons 180 g
1 confit aile 700 g

58,90 €
49,00 €
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